Barraquito

Zutaten

30 ml gestiflte Kondensmilch,
1 Tasse Espresso

1 Schuss Licor 43 (Vanillelikor)
Milchschaum

gemahlener Zimt

Zubereitung

Zunachst die Kondensmilch in ein schmales hohes Glas
giel3en. Die erste Schicht sollte etwa %1 des Glases einnehmen.
Nun vorsichtig einen Schuss Likor in das Glas geben. Je
langsamer eingefullt wird, desto grof3er ist die Chance, dass die
verschiedenen Schichten sich nicht miteinander vermischen.
Nun den Espresso vorsichtig Uber einen Teel6ffel in das Glas
giel3en und an der Innenwand des Glases entlang laufen
lassen.

Zum Schlufd mit aufgeschaumter Milch aufftllen.

Den Milchschaum mit etwas Zimt bestauben.







