Honigsenf

Zutaten

350 g Senfkdrner

450 ml Wasser

120 g WeilRweinessig

1 MSP Pfeffer

1 TL Kurkuma

1 EL Salz

400 g Honig

Salz, Pfeffer, Thymian, Chilipulver

Zubereitung

Senfkorner auf Turbo zu Senfmehl mahlen.

Wasser, Essig, Salz und Kurkuma zufiigen und

3 Minuten / 100 Grad / Stufe 2 kochen. Honig zugeben und
solange auf Stufe 4 rtihren bis die Masse glatt und cremig ist.
Mit Salz und Pfeffer abschmecken, mit Chili oder Thymian
verfeinern. Den Senf noch heil3 in Glaser fiillen und sofort
verschliel3en. 2 Wochen ziehen lassen.

Nach dem Offnen ca. 2 Monate haltbar.
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