
Minz - Butter 
 
Zutaten 

 
8 Stängel Petersilie, abgezupft 
5 Zweige Minze, abgezupft 
1 TL Ingwerpulver 
1 TL Cayennepfeffer 
1 TL Kurkuma 
1 TL Pfeffer 
1 TL Zitronensaft 
1 TL Meersalz 
250 g Butter, weich, in Stücke 
1 TL neutrales Öl 
 
Zubereitung 

 
Petersilie, Minze, Ingwer, Cayennepfeffer, Kurkuma, Pfeffer, Zitronensaft und  
Meersalz in den Mixtopf geben und 5 Sekunden / Stufe 10 zerkleinern. 
Mit dem Spatel die Kräutermasse nach unten schieben. Butter und öl zugeben und  
10 Sekunden / Stufe 4 vermischen. 
 

 


